
ทำความเขาใจกับป�ญหา
ไขไกดิบจะสุกไดอยางไร

?
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คิดว�ธีแกป�ญหา
ตมไขสุกไดอยางใจตองการ

ไขเกือบสุก

ไขสุกแบบนิ�ม ไขสุกเต็มที่ ไขสุกมากทั้งใบไขสุกเต็มที่ไขสุกเต็มที่ไขสุกเต็มที่ไขสุกเต็มที่ไขสุกเต็มที่ไขสุกเต็มที่ไขสุกเต็มที่ไขสุกเต็มที่ ไขสุกมากทั้งใบไขสุกมากทั้งใบไขสุกมากทั้งใบไขสุกมากทั้งใบไขสุกมากทั้งใบไขสุกมากทั้งใบไขสุกมากทั้งใบไขสุกมากทั้งใบ

ไขลวก ไขยางมะตูม
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เร�ยงลำดับขั้นตอน

น้ำ ไขดิบ หมอตม

3
เตร�ยมอุปกรณ3.1



       เติมน้ำใสหมอจากนั้นใสไขตั้งบนเตา
       และเปดไฟ
       เติมน้ำใสหมอจากนั้นใสไขตั้งบนเตา
       และเปดไฟ
3.2



      รอจนน้ำเดือด จับเวลา
      ตามความสุกที่ตองการ จึงปดไฟ
      นำไขออกจากหมอ

3.3



ทบทวนขั้นตอนอีกครั้ง

น้ำ ไขดิบ หมอตม
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ตรวจสอบความถูกตองของผลลัพธที่ได
ตรงตามความตองการหร�อไม

ไขลวก ไขยางมะตูม ไขเกือบสุก

ไขสุกแบบนิ�ม ไขสุกเต็มที่ ไขสุกมากทั้งใบ

ไขเกือบสุกไขเกือบสุกไขเกือบสุกไขเกือบสุกไขเกือบสุก

ไขสุกแบบนิ�มไขสุกแบบนิ�มไขสุกแบบนิ�มไขสุกแบบนิ�มไขสุกแบบนิ�ม

ไขยางมะตูมไขยางมะตูมไขยางมะตูมไขยางมะตูมไขยางมะตูมไขลวกไขลวกไขลวกไขลวกไขลวกไขลวก

ไขสุกเต็มที่ไขสุกเต็มที่ไขสุกเต็มที่ไขสุกเต็มที่ไขสุกเต็มที่ไขสุกเต็มที่ ไขสุกมากทั้งใบไขสุกมากทั้งใบไขสุกมากทั้งใบไขสุกมากทั้งใบไขสุกมากทั้งใบไขสุกมากทั้งใบ
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4 นาที 6 นาที


